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Restaurant Gentiana     
Sorgfältig. Einfach. Traditionell.  

 

 

 Bei Fragen zu Rebsorte und Weingut geben unsere Servicemitarbeitenden gerne Auskunft 

Alle Preise in CHF Inkl. MwSt. 

Offen 

Schaumwein      1 dl  7,5 dl 
L’Anima Extra Dry       7.50  52.00  

feine Aromen von weissen Blüten, Steinfrüchten und Zitrusfrucht 

DOC Veneto 

Glera 

Weisswein       1 dl   7,5 dl 
Riesling-Sylvaner Cottinelli      8.50  59.00 
lebendige Aromen, von frischen Zitrusfrüchten, weich und einladend 

AOC Graubünden 

Riesling-Sylvaner 

Niscioo Bianco       8.00  55.00 
feine Mineralität, Hauch Grapefruit und Exotik, weich, trocken 

AOC Graubünden 
Sauvignon, Chardonney 

Rotwein       1 dl  7,5 dl 

Primitivo Del Salento  Bistro Gentiana    7.00  50.00 
intensives Bouquet nach Kirschen, Zwetschgen mit Noten von Rosmarin und Vanille 

IGT Puglia 

Primitivo 

Pinot Noir Cottinelli       9.00  62.00 
lebendige Frucht, Heidelbeeren, weiche samtige Tannine 

AOC Graubünden 

Pinot Noir 
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 Bei Fragen zu Rebsorte und Weingut geben unsere Servicemitarbeitenden gerne Auskunft 

Alle Preise in CHF Inkl. MwSt. 

Flaschen 

Schaumwein 

Italien        7,5 dl  15 dl 

L’Anima Extra Dry       52.00  

feine Aromen von weissen Blüten, Steinfrüchten und Zitrusfrucht 

DOC Veneto 

Glera 

L’Anima Rosé Brut       56.00  

perlmutterrosa, Waldbeeren, Äpfel, weisse Pfirsich, blumige Noten, frisch und delikat 

DOC Veneto 

Glera, Pinot Noir 

Frankreich       7,5 dl   15 dl 

Laurent-Perrier La Cuvée Brut     98.00         195.00 
Bouquet von frischen Zitrusfrüchten und weissen Blüten, ausgewogen zwischen Frische und Finesse 

Champagne 
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 

Laurent-Perrier Cuvée Rosé Brut      135.00       285.00 

fruchtiger Geschmack von Himbeeren, Erdbeeren und Johannisbeeren, weicher runder Champagner 

Champagne  

Pinot Noir  
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 Bei Fragen zu Rebsorte und Weingut geben unsere Servicemitarbeitenden gerne Auskunft 

Alle Preise in CHF Inkl. MwSt. 

Flaschen 

Weisswein Graubünden 

Fläsch      7,5 dl  15 dl 

Sauvignon Blanc Roman Hermann     75.00 
intensive Aromatik nach Limetten, Grapefruit, und Stachelbeeren, knackige Säure 

AOC Graubünden 

Sauvignon Blanc 

Jenins      7,5 dl   15 dl 

Chardonnay Von Salis      70.00 
komplexe Aromatik von frischen Zitronen und Aprikosen, Vanillenote, harmonisch und ausgewogen  

Graubünden 

Chardonnay 

Malans      7,5 dl   15 dl 

Pinot Blanc Cottinelli       67.00 
leicht nussiges Aroma, trocken mit kräftigem Körper, feinrassige Säure 

AOC Graubünden 

Weissburgunder 

Misox        7,5 dl   15 dl 

Niscioo Bianco       55.00 
feine Mineralität, Hauch Grapefruit und Exotik, weich, trocken 

AOC Graubünden 
Sauvignon, Chardonney 
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 Bei Fragen zu Rebsorte und Weingut geben unsere Servicemitarbeitenden gerne Auskunft 

Alle Preise in CHF Inkl. MwSt. 

Flaschen 

Weisswein Europa 

Italien      7,5 dl   15 dl 

Roero Arneis Porello Marco      53.00 
dezente, elegante Noten von Aprikosen, zarter Mandelduft und Lindenblüten 

DOCG Piemont 

Arneis 

Pinot Grigio Elena Walch       73.00 
reife Aromen von Früchten, würzige Noten prägen das vielseitige Bouquet, Eleganz und Harmonie dominieren den Gaumen 

DOC Trentino 

Pinot Grigio 

Frankreich      7,5 dl   15 dl 

Pouilly Fumé Ladoucette      85.00 
feine Stachelbeer-Aromatik, mineralische Noten, frische und knackige Säure 

AC Loire 

Sauvignon Blanc 

Pouilly Fuissè Louis Latour      72.00 
blumig mit Anklängen an Eisenkraut und Honig, voll rund, gelbe Fruchtaromen, angenehme Spannung im Abgang 

AC Burgund 

Chardonnay 

Chablis Vieilles Domaine Bernard Michaut    68.00 
Noten nach Grapefruit, Zitrone und Heublume, im Hintergrund Steinfrucht und Mineralien 

AOC Chablis 

Chardonnay 
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 Bei Fragen zu Rebsorte und Weingut geben unsere Servicemitarbeitenden gerne Auskunft 

Alle Preise in CHF Inkl. MwSt. 

Flaschen 

Rotwein Graubünden 

Chur      7,5 dl   15 dl 

Pinot Noir Cottinelli       62.00 
intensives Beerenaroma, feine Tannine, elegant und komplex, langer Abgang 

AOC Graubünden 

Pinot Noir 

Fläsch      7,5 dl   15 dl 

Pinot Noir Grond Davaz      65.00 
intensives Beerenaroma, feine Tannine, elegant und komplex, langer Abgang 

AOC Graubünden 

Pinot Noir 

Maienfeld      7,5 dl   15 dl 

Pinot Noir Village Salis Hörler     69.00 
üppige Pinot Noir Frucht, Vanille, Caramel, würzige Aspekte 

AOC Graubünden 

Pinot Noir 

Jenins      7,5 dl   15 dl 

Pinot Noir Monolith Obrecht               101.00 
kräftig, verspielt und lebhaft, Beeren und Steinobst gepaart mit würzigen Noten 

AOC Graubünden 

Pinot Noir 

Trimmis      7,0 dl  

Pinor Noir Joos Barrique               68.00 
wunderschöner Pinot, schöne cremige Vanillenote 

AOC Graubünden 

Pinot Noir  
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 Bei Fragen zu Rebsorte und Weingut geben unsere Servicemitarbeitenden gerne Auskunft 

Alle Preise in CHF Inkl. MwSt. 

Flaschen 

Rotwein Europa 

Italien      7,5 dl   15 dl 

Bolgheri Rosso Adèo Campo alla Sughera              79.00         152.00  
Pflaume, Tabak, und Vanille, vollmundig und harmonisch, weich gut strukturiert 

DOC Toscana 

Cabernet Sauvignon, Merlot 

Bolgheri Rosso Arnione Campo alla Sughera   120.00  
Aromen von schwarzen Früchten, Brombeeren, Zwetschgen, Cassis, Süsser Tabak und harmonische Gewürznoten 

DOC Toscana 

Cabernet F., Cabernet Sauvignon, Merlot, Petite Verdot 

Bolgheri Rosso Michele Satta      65.00  125.00 
Intensiver Auftakt von dunklen Beeren, Noten von Leder und Tabak, süsse Frucht, weiche Gerbstoffe 

DOC Toskana 

Cabernet S., Sangiovese, Merlot,Syhra, Teroldego 

Numero Uno Plozza Vini      97.00 
Würzige Pfefferaromen, Schwarzbeerenkonfiture, Nuancen zwischen blumig und Pflaumenkompott 

IGT Veltelina 

Nebbiolo 

Primitivo Del Salento  Bistro Gentiana    50.00  98.00 
intensives Bouquet nach Kirschen, Zwetschgen mit Noten von Rosmarin und Vanille 

IGT Puglia 

Primitivo 

Ripasso La Giaretta      56.00 
Bouquet von Kirschen, Dörrfrüchten, süssen Gewürzen, delikate Frucht, Zwetschge, Zimt Note 

DOC Valpolicella Classico 

Corvina, Rondinella, Corvinon, Molinara 
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 Bei Fragen zu Rebsorte und Weingut geben unsere Servicemitarbeitenden gerne Auskunft 

Alle Preise in CHF Inkl. MwSt. 

Flaschen 

Spanien      7,5 dl   15 dl 

Bodegas Mauro Cosecha      83.00 
dunkle Schokolade, Pflaume, Zimtkirschen, getrocknete Bananen, weiche Tannine, fleischiger Körper, Kirscharomen 

Castilla y Leon, BIO 

Tempranillo, Syrah 

Bodegas Mauro VS      145.00 
rote Früchte, kompakt und konzentriert, saftige säure, knackiges Tannin 

Castilla y Leon, 2018, BIO 

Tempranillo 

Hacienda Monasterio Tinto Cosecha    105.00  
Fruchtkompott, Gewürze und Tabak, Note von schwarzen Kirschen, Pflaumen und Pfeffer 

Castilla y Leon 

 Tinto Fino, Cabernet S. Sauvignon, Merlot, Malbec 

Veran Bodegas Finca Biniagual      72.00 
sehr geschmeidig, strukturierter, einladender Abgang  

DO Binissalem Mallorca 

Cabernet S., Monto Negro, Merlot, Syrah 
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 Bei Fragen zu Rebsorte und Weingut geben unsere Servicemitarbeitenden gerne Auskunft 

Alle Preise in CHF Inkl. MwSt. 

Flaschen 

Frankreich      7,5 dl   15 dl 

Mise De La Baronnie      65.00 
rund und fruchtig, Tannin haltige Struktur, starke Intensität 

AOC Bordeaux, 2020 

Merlot, Cabarnet Sauvignon, Cabarnet Franc 

Château Talbot (Rarität)      159.00 
Blaubeeren Aromatik, deutliche Röstnoten, Zedernholz und Kaffee, elegant, konzentriert, reife Cassis Frucht 

4e Crue Classé, St-Julien AC, 2002 

Cabarnet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot 

Château Mouton Rothschild (Rarität)    899.00 
florales Bouquet, Brom- und Heidelbeeren, Lakritz und Cassis, tiefgründige Würze, samtene Tannine, dunkle Röstnoten 

1e Crue Classé, 1991 

Cabarnet Sauvignon, Merlot, Cabarnet France 

Château Figeac (Rarität)      349.00 
geniales Bouquet, feine Kräuternoten, rote Pflaume und Johannisbeeren, reife Cassis und Brombeere Noten 

1er Grand Cru Classé, St. Emilion, 2020 

Cabarnet Sauvignon, Merlot 


